
RIESLING
brut

Der klassische Riesling Sekt zeigt in der Nase und 
am Gaumen typische Rieslingnoten mit einer 
gewissen Reife: Grapefruit gepaart mit Nektarine. 
Daneben finden sich florale Spuren mit einem Hauch 
von Tabak. Durch das Hefelager treten deutliche 
Brioche Noten hervor.

2. Platz Meiningers Deutscher Sektpreis 2020 

(Kat. Riesling Sekt)

Handgelesen  I  Ganztraubenpressung  I  
Spontanvergärung  I  traditionelle Flaschengärung 
mit 40 Monate Hefelager  I  100 % Edelstahl   I  ohne 
Dosage degorgiert

Grapefruit  I  Nektarine  I  lebhafte-feine Perlage

Aperitif  I  feine Fischgerichte  I  Tartes

UNSER SEKT

FÜLLMENGE

ALKOHOL

SÄURE

RESTSÜßE

0,75 l

8,3 g/l

5,1 g/l

12,0 % vol.

W E I N G U T

FROHS INN

Weingut Reinhardt GbR

www.weingut-reinhardt.de  |  info@weingut-reinhardt.de
 @weingut.reinhardtweingut.reinhardt

Hof am Deidesheimer Weg l D-67152 Ruppertsberg
Tel 06326 / 9826777 

W E I N G U T

Unsere Sekte sind in drei Kategorien eingeteilt:

BASIS

PRESTIGE

RESERVE
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