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Unser Chardonnay zeigt sich durch die Boden im
Herrgottsacker karg und mineralisch. Durch
hochreifes Lesegut bekommt er Dichte & Komplexitat.
In der Nase und am Gaumen finden sich Rostaromen
durch den Ausbau Barrique (teilweise neu), auRerdem
typische Steinobstnoten (Mirabelle).

‘ junge Reben | Buntsandstein, Loss, lehmiger Sand |
/ 7 selektive Handlese | spontan vergoren | 10 Monate
! Hefelager 1100 % Holzfass

karg | mineralisch | Rostaromen | Steinobst
(Mirabelle)

asiatische Kuche | Kase | gebratene/gegrillte helle
Fleisch- und Fischgerichte

FULLMENGE , 0,751

ALKOHOL 13,0 % vol.

RESTSURE 0,4 g/l

SAURE 6,2 g/l

BRENNWERT | 77 kcal/323 kJ (je 100ml)

NAHRWERTE
ZUM WEIN
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