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47 MONATE
HEFELAGER

BRUT NATURE

SEKT

CHARDONNAY
Réserve

2017
brut nature

Das Flaggschiff unter unseren Sekten!

In der Nase zeigt er einen leichten Einfluss von Holz
mit Uberwiegend Vanille- und anderen Rostaromen.
Ein Gaumenspiel der Extraklasse: Ein extrem prazise
ausbalanciertes Verhaltnis von Saure und Fulle und
Briochearomen verleihen ihm seinen
einschneidenden Charakter.

Handgelesen und selektiert | 100% im Barrique
/ / ausgebaut | Traditionelle Flaschengarung mit 47
Monate Hefelager | Ohne Dosage degorgiert

kraftvoller Korper | Brioche | lebhafte, feine
Perlage

Aperitif | Salate | Kase

FULLMENGE | 0,751

ALKOHOL 12,0 % vol.

RESTSURE 0,1 g/l

SAURE 6,0 g/l

WEINGUT

REINHARDT

Weingut Reinhardt GbR
Hof am Deidesheimer Weg | D-67152 Ruppertsberg
Tel 06326 9826777 | Fax 06326 9893782
www.weingut-reinhardt.de | info@weingut-reinhardt.de
f B @weingut.reinhardt
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